MARCILLAC AQC
VIN DU SUD QUEST DE LA FRANCE

ROUGE / RED - 2007

* (apage & wignoble

100 % Manzor:, vignable en terasze: avec des pents:
spectaculaires qun evoquent e payzage de L2 Cote Rotie |
¥

Salz de rougers, typiques du vallon (zols angileux melés 3
un complese femeus et surplombes par des plateau
calcares),

(lmat continental (tres frovd [hover, chaud & sec [eta)

. .

Vimfcation en cuves o thermo-regulees, et macsration
de 20 jours environ,

Elevage en cuves pour prazenver la fraicheur et L2 furt de
e cepage. Pas delevage en bot,

Mtz en bouterlle en junllet 2005,

* Digustation

Nez mantant de pavvron rouge, de fieurs et une pointe
epices, voir lagarement fume,

Bouche souple, fraiche aves une grands buvznlit,

Finalz fraiche aver des tanmns legers.

* (onsell de garde et de service

2008 - 2012

Un van de comptorr, 2 senar sur des viandss blanchas, des
charcuteries, entre amis, 3 Lapentr...

Peurt etre rafraichn (12/14°C) pour lin apporter encors
plus de polyvalence |

(ot

arton ge 12 bt x 730 ml debout

Bouchon synthatique

Pallettes de 50 cartons de 12 bt

# (impes & vines

100% Mansors, with spectacular slopes remmseent of (ote
Ratie countrysids |

o d i

Typical & rougners » seuls - clay dominant with iron
complexes with [imestone platequx. (onfinental chmate
(very cold winter and dry & hot summer)

« ifir o
Vimfication 1 stamnless stee! vats, temperature controled.
20 days maceration.

Ageing i vats to retarn the freshness & frnt expression of
this ongnal grape. No aak ageing.

Bottled m July 2000

* Jusing ol

Expresswve nos with red penper, floral fouich and hints of
sorces, Shightly smoked.

Sunple mouth, fresh and easy dnniing. Medum body.
Frech final with silky tonms.

# (gllar potentral & senice recommendation

2009 - 2012

A wine for all accasions - by ttself with cheese or ham,
sausages, chicken, vedl...

May be served shyntly clled (12/14°C) and parrs with loks
of different dhshes (smoked or grlled fishes...)

* foghogng

12 bt 750 m boxes

Synthetic cork

Palets of 50 coses 5 12 bt




